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PAIN
CLUB SANDWICH @

bacon, kipfilet, tomaat, ei en chips™* | 18.-
*frites i.p.v. chips: meerprijs 3.

PAIN STEAK TARTARE
aangemaakte steak tartare met augurk, kappertjes
en getoast zuurdesembrood | 18.5

BABA GANOUSH V(#)©
auberginespread, gegrilde groenten
op getoast zuurdesembrood | 13.5

CROQUETTES DE VIANDE § [
twee rundvleeskroketten met grove mosterdmayonaise
op zuurdesembrood | 13.5

CROQUETTES VEGETARIENNES V¥ § [
twee vegetarische kroketten met grove
mosterdmayonaise op zuurdesembrood | 13.5

CROQUETTES DE HOMARD & [
twee kreeftenkroketten met limoenmayonaise
op zuurdesembrood | 18.-

BRIOCHE SAUMON (¥) (1)
gerookte zalm met roomkaasspread
op briochebrood | 17.5

BRIOCHE PALING @
Rijpelaal paling met creme fraiche
op briochebrood | 22.5

STEAK SANDWICH
dungesneden runderbrisket met piccalilly, ui
en augurk op briochebrood | 17.5

FROMAGE DE CHEVRE v (©) ()"
geitenkaas met uiencompote, walnoten
op getoast zuurdesembrood | 15.5

CROQUE MADAME § [*
getoast briochebrood met gesmolten Gruyere,
achterham, gebakken ei en Mornaysaus | 16.5

CROQUE MONSIEUR § "
getoast briochebrood met gesmolten Gruyere,
achterham en Mornaysaus | 14.5

BY PARKZICHT

OEUFS

EGGS BENEDICT @
gepocheerd ei met spinazie, bacon,
hollandaisesaus op briochebrood | 18.5

EGGS ROYALE

gepocheerd ei met spinazie, gerookte zalm,
hollandaisesaus op briochebrood | 21.5

PLATS

STEAK TARTARE PREPARE
aangemaakte steak tartare met
creme van eidooier, gepofte
mosterdzaadjes, krokant van
Parmezaan en kruidensla

22,5

POISSON DU JOUR ()
Thym’s favorite
vis van de dag met gestoofde prei,
spinazie, zeekraal en jus de volaille
27.5

STEAK FRITES @ @

gebakken diamanthaas met frites
en cen frisse little gem-salade
saus: peperroomjus | hollandaise
dragonboter | madeira | tijmjus
29.5

VOL AU VENT ¢ ¢ [*
pasteitje met ragout van
bospaddenstoelen,
truffel en dragon
19.5
supplément: zwezerik | 8.-

BIJGERECHTEN

frites met mayonaise #| 6.-
frites met truffelcreme
en parmezaan /)| 8.5
groen slaatje met French dressingV | 5.-

huisgemaakte truffelcreme ('] 1.5
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SOUPE

Onze huisgemaakte soepen worden met brood en gezouten
roomboler geserveerd. Bon appélit! M E N “

KLASSIEKE BISQUE Thym's favorite [ SEIZOENSOEP ¢ [
huisgemaakte kreeftensoep met rivierkreeftjes huisgemaakte seizoensoep
en rouille | 17.5 0

PASTRAMI DE BOEUF (%) (1)
SEIZOENSOEP \# [ dungesneden ribeye op brioche met
huisgemaakte seizoensoep | 12.5 bieslookmayonaise, zoetzure rode ui, gepoflte

mosterdzaadjes en frisée

% % %
POISSON DU JOUR
S A L A D E S Thym’s favorite
vis van de dag met gestoofde prei, spinazie,
zeekraal en jus de volaille
Onze salades worden met brood en gezouten of
roomboter geserveerd. Bon appétit! BAVETTE @
gebakken bavette met creme van pastinaak,
CARPACCIO @ schorseneren, gebakken champignons
rundercarpaccio met truffelcreme, Parmezaanse kaas en bieslookmayonaise
en pijnboompitten | 18.5 supplément: 2.5
% %
SALADE AU FROMAGE DE CHI\iVRE\}’J [ . o
Thym’s favorite CREME BRULEE V¥ [*
een [risse salade met warme geitenkaas, gegrilde klassicke creme bralée

groenten, walnoot en uiencompote | 19.5
2 gangen | 35.5
SALADE AU SAUMON (1) 3 gangen | 41.-
huisgerookte zalm met witlofsalade, mosterd-dille,
kappertjes en rode ui | 20.-

SALADE NICOISE(%)
salade met tonijn, haricots verts,
krielen en ei | 22.5

SALADECESAR () (1)

gebakken kipfilet met romainesla, ansjovis, bacon, DIEETWENSEN
Parmezaanse kaas, croGtons, ei en Césardressing | 19.5

\@ dit gerecht is vegelarisch
O dit gerecht beval noten
dit gerecht is notenvrij le bestellen
[ dit gerecht bevat lactose
dit gerechl is laclosevrij le bestellen
E N I: A N TS  dit gerecht beval (sporen van) gluten
dit gerecht is glutenvrij te bestellen

Amerik koekjes 7.
merikaanse pannenkoekjes 2 § * | 7.5 Wij doen er alles aan om rekening te houden met

kindertosti ham & kaasf | 5.5
feestspies met frites en appelmoesg | 9.5
worstenbroodjeg [ | 3.25

bakje chips g | 1.-

Raketijsje \o | 1.5

dieetwensen en allergieén. Desondanks kunnen wij niet
garanderen dat onze gerechten volledig vvij zijn van
kruisbesmelling of sporen van allergenen.

Vraag ons gerust naar de uitgebreide allergenenlijst.




KOFFIE

espresso | 3.-

koffie | 3.5

dubbele espresso | 4.-
cappuccino | 3.75
koffie verkeerd | 4.-
babyccino | 2.-

flat white | 4.5

latte macchiato | 4.-
affogato | 4.5
special coffees | 8.75

C'EST BON

warme chocolademelk | 3.5

toef slagroom | +0.75
Monin caramel | +1.-
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THEE

thee | 3.5

verse munt- of gemberthee | 4.25
verse munt & gemberthee | 4.25
chai latte | 4.75

ENFANTS

Fristi | Chocomel | 3.7
melk | 2.5

ranja | 1.-

APRES LE DEJEUNER AN
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FRIS

Coca-Cola | Coca-Cola Zero | 3.7
Fanta | Sprite | Ginger Ale | 3.7
Royal Bliss Bitter Lemon | 3.9
Royal Bliss Tonic | 3.9
Fever-Tree Indian Tonic | 4.7
Ice Tea | Ice Tea Green | 3.9
Huisgemaakte ice tea | 4.75
Crodino | 4.75

Rivella | Cassis | 3.7

Appelsap | Tomatensap | 3.9
Verse jus | 5.5

Fever-Tree Ginger Beer | 4.75
Fever-Tree Pink Grapefruit | 4.75
Plat | bruiswater | 35 cl | 3.-

Plat | bruiswater | 70 cl | 4.5

\

CHEESECAKE V § [
onze klassieker | 5.5

PARFAIT A LA NOUGATINE V¥ § [ ©

nougatine ijstaart | 5.5

TARTE AUX POMMES v g

lauwwarm appelgebak | 5.5

PROFITEROLES Thym’s favorite \g g [*
soezen gevuld met romig vanille-ijs en warme chocoladesaus | 9.-

CREME BRULEE v [*
klassieke creme brulée | 9.5

CAFE GOURMAND V¥ & "
koffie of thee met drie friandises | 7.-

FROMAGE DE LA FROMAGERIE GUILLAUME Vv [

vijf kazen met kletzenbrood, druiven en walnoten | 17.5

BITES | BIERES | COCKTAILS | VINS
Zie onze borrelkaart voor diverse bites en
overige dranken zoals cocktails en
bieren en gin-tonics.

Vraag ook naar onze uitgebreide wijnkaart

Op de hoogte blijven van events, gerechten en alle
mogelijkheden? Volg ons op I'acebook of Instagram
@thymbyparkzicht of bezoek www.thym.nl

BONJOUR
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